Gasteinformation

Offnungszeiten: Restaurant
Dienstag bis Freitag 08:00 bis Feierabend
Samstag bis Montag geschlossen
Linthport-Kapelle: Fir Hochzeits-Apéros am Samstag geéffnet

Unsere regionalen Lieferanten:

Béackereien: Knobel, Tuggen - Morger, Neuhaus
Romer’s Hausbéckerei, Benken
Gemduse: Frichte Bamert, Tuggen
Kistler Gemuse, Reichenburg
Metzgereien: Jud, Uznach - Bulchler, Kaltbrunn

Weber, Buttikon - Krauer, Wangen
Schuler, Reichenburg - Thirig, St. Gallenkappel

Fisch: Gasser-Gourmet Schwarzenburg
Herkunft: Rind, Kalb Schweiz
Schwein, Gefllgel Schweiz
Wourstwaren Schweiz
Fische Schweiz
Wild Schweiz, CZ,AT,NZ
Allergene: Uber Allergene in den einzelnen Gerichten

wenden Sie sich bitte an die Mitarbeiter.

Preise: Die Preise sind in CHF und inkl. 8.1 % MWSt.



Barbara’s Hausspezialtaten

fur zu Hause

Kapellhof-Saucen und
Kapellhof-Krauterbutter
erhalten Sie in diversen
Lebensmittelgeschéften
und natiirlich bei uns
«iiber d'Gass»!

Franzosische Salatsauce it CHF 6.50

11t CHF 11.50
ltalienische Salatsauce it CHF 6.50
Krauterbutter 100gr CHF 7.00
Huusgwirz ‘Kapellhof’ 100gr CHF 7.50

Geschenkbox-Kapellhof
2 It italienisch Sauce
2 It franzdsische Sauce
100gr Krauterbutter
1 Huusgwirz-Dose CHF 30.00

Wenden Sie sich bitte an die Mitarbeiter*innen im Service oder direkt an Barbara. Gerne
stellen wir Ihnen die gewlinschten Lebensmittel bereit fiir nach Hause zu nehmen.

Gutscheine

Das schonste Geschenk, die schénsten ,Scheine” ,Kapellhof-Gutscheine”



Vorspeisen
Steinpilzcrémesuppe i da Kuhtasse CHF 12/8
Grlner Salat CHF 9
Gemischter Salat CHF 11/9
Tomatensalat mit Zwiebeln CHF 11
Nusslisalat mit zarten Hirschfiletstreifen CHF 19/17
Nsslisalat mit Ei CHF 15/13
Frihlingsrolle mit Gemusefillung und Siss-Saure-Sauce CHF 5/ pro Stk
Kalte Speisen
Salatteller mit Ei CHF 19
Waurst-salat einfach CHF 16
Wurst-salat garniert CHF 21
Wurst-Kase-Salat einfach CHF 18
Wurst-Kase-Salat garniert CHF 22
Ké&se-Salat einfach CHF 17
Kése-Salat garniert CHF 22
Lieblingssalat (Blattsalate) mit Pouletknusperli CHF 20
Wourst-Kase-Salat mit Pommes frites ‘lissa Hit’ CHF 22
Kindermenu
1 Schweinsschnitzel paniert CHF 15
mit Pommes frites
Pouletchnusperli mit Barbara’s Huussauce CHF 15
mit Pommes frites
Fischchnusperli mit Barbara’s Huussauce CHF 15
mit Pommes frites
Grosse Portion Pommes frites CHF 12
Normale Portion Pommes frites CHF
Beilage Portion Pommes frites « Appenzell » CHF
Portion Barbara’s Huussauce CHF 3

Huus-Spezialitaten



Pouletchnusperli-Teller CHF
Pouletbrustfilets im Backteig
mit Pommes frites, Barbara’s Huussauce
und Knoblauch-Krauter-Mayonnaise

Fischchnusperli-Teller CHF
Eglifilet im dinn aufgetragenen Bierteig
Pommes frites, Barbara’s Huussauce
und Knoblauch-Krauter-Mayonnaise

‘Uissé Hit’ CHF
Wourst-Kéase-Salat mit Regio-Pommes frites

26

30

22

Kapellhof’s Jahreshit

Schweins Cordon bleu CHF
mit Pommes frites
und Barbara’s Huussauce

zusatzlich Herbstgemuse CHF
«RUebli, Blumenkohl,Wildgemuse»

Portion Barbara’s Huussauce zuséatzlich CHF

27

«Schweizer Fleisch ist ein Qualitats-Produkt»
In der Kapellhof-Klche verwenden wir immer «Schweizer Fleisch», da es sich lohnt
auf die Herkunft zu achten!!! Strenge Tier-Gesetze sorgen in der Schweiz fur
eine sichere Fleischproduktion «vom Stall bis auf den Teller»
Schwein-, Kalbs-, Rinds- und Pouletfleisch immer Schweizer Top Qualitat

Wildfleisch beziehen wir auch vom Ausland-Oesterreich-Polen-Neuseeland

Klassiker




Schnitzel paniert Schwein CHF 28
mit Pommes frites und Gemduse Kalb CHF 42

Steak mit Barbara’s Krauterbutter

mit Pommes frites und Gemuse Schwein CHF 35
Kalb CHF 52

Steak mit Barbara’s Huussauce Schwein CHF 35
mit Pommes frites und Gemise Kalb CHF 52
Steinpilzrahmschnitzeli Schwein CHF 29
mit Butterkndpfli Kalb CHF 42
zusatzlich Herbstgemuise CHF 9

«Ruebli,Blumenkohl,Wildgemuse»

Fithessteller

»Fitnessteller mit verschiedenen hausgemachten Salaten oder Gemiise“
(wahrend der Wildsaison haben wir dieses Gemiise im Angebot: Marroni, Rosenkohl, Blaukraut ,
Ruebli, Blumenkohl, Tomate, Birne mit Preiselbeeren)

mit Schnitzel nature Schwein CHF 28
und Barbara’s Krauterbutter Kalb CHF 40
mit Schnitzel paniert Schwein CHF 28
Kalb CHF 40
mit Poulet-Chnusperli CHF 29
und Knoblauch-Krauter-Mayonnaise
mit Fischchnusperli (Egli im Bierteig) CHF 30
und Knoblauch-Kéauter-Mayonnaise
mit Gemiise-Friihlingsrollen (vegetarisch) CHF 28
mit zarten Rehschnitzeli ,& wildi Sach* CHF 42
mit Schweins-Cordon-bleu CHF 37



Barbara’s bekannte Wildspezialitaten

Rehpfeffer ,Barbaras Hausspezialitat”“ mit Brot CHF 23

Rehpfeffer «Barbaras Hausspezialitat» CHF 37
Butterknopfli, Blaukraut, Marroni, Rosenkohl
Birne mit Preiselbeeren

Rehschnitzeli nach ,,Kapellhof Art“ CHF 47
Zarte Rehschnitzeli an frischer Eierschwammli-
Wildsauce, Butterkndpfli, Marroni, Rosenkohl,
Blaukraut und Birne mit Preiselbeeren

Rehgeschnetzeltes ,,Weidmannsheil* CHF 41
Butterknopfli, Blaukraut, Marroni, Rosenkohl
Birne mit Preiselbeeren

Hirschfilet ,,die wilde Versuchung*“ CHF 47
Zart gebratenes Hirschfilet an feiner Steinpilzrahmsauce
Butterkndpfli, Marroni, Blaukraut, Rosenkonhl
Birne mit Preiselbeeren

Wildvegiteller ,,da Vegi-Hit“ CHF 29
Butterknopfli mit Steinpilzrahmsauce, Marroni
Blaukraut, Rosenkohl und Birne mit Preiselbeeren

Barbara’s Wildkarussell CHF 47
Es bitzeli Rehschnitzeli, es bitzeli Rehpfeffer,
Es bitzeli Wildgemuse, Birne mit Preiselbeeren und Butterkndpfili
..... vo allem chli éppis......

Rehriicken nach ,,Kapellhof Art“ (Tellerservice) CHF 57
Rosa gebratenes Reh-Entrec6te an frischer
Eierschwammli-Wildsauce, Butterknopfli,
Rosenkohl, Marroni, Blaukraut und Birne mit Preiselbeeren

Portion Marroni ~Appenzeller-Schaleli CHF 10

Unsere Wildgerichte werden alle hausgemacht. Rehpfeffer wird von Barbara selber eingebeizt und
von A-Z selber hergestellt-wie z.B. Mehl résten usw.- wie zu alten Zeiten



